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Der VW-Kastenwagen als Fleisch-Transporter

Dieser Fleischiransporter erfiillt nicht nur die strengen Vor-
schriften des Gesemgebers. Er entspricht audh den hohen An
torderungen, die das Violkswaganwerk an jeden Wagen stellt,

Man kann ihn audh schinell und leicht be- und entladen. Durch
ging Schiebetar, die nicht zufallan kann und keinen Platz
wagnirmmt und eine Hecktir, dig nach oben klappt.

Dar grofe Laderaum hat eine stabile Innenverkieidung, Er
kann mit kaltern oder heiBem Wasser sinfach ausgewischt
und susgespritzt werden, Denn Winde, Boden, Tiren wnd
Dach sind ganz mit Aeinaluminium ausgekiaidet. Vallig
fugandichr

Diiese stabile Aluminium-Ausklgidung ist blitzblank sauber-
Zuhalwen. (Waschmittel, fettldsende Substanzen und Bak teri-
zide greifen sie nichy an). Sie hilt such robustem Beladen
stand: selbst schwere Fleisshatodke kinnen in den \WYW-Flgisch.
transporter geworfen werden,

Damit s fir Frischileiseh im Sommer nicht zu heilk und im
Winter nicht zu kalt wird, haben wir den VW.Flaischirans-
porter themmisch isolisrt.

lsolerschicht aus Styropor-Styroform, Darauf liegan Hart-
faerplanen, die eine zusatzliche Verstarkung der Innenwinde

gewdhtleisten.

Fir viel frische Luft LOMgL emne Fri:-l:hlu1t|;|ql-i.|1"tungﬁnlage,
[Alz Extra kostet sie auch axtral.

Wenn Sie noch mehr Ladefliche im VW-Fleischtransporter
brauchen, kinnen Sk einen durchgehenden Zwischenboden
gut gebrauchen, Er kostet nur wenig wnd ist schnell und ein-
fach gin- und ausaubauen.

Durch diesen Zwischanboden kinnen Sie Ihre Waren noch

basser und noch dbersichtlicher stapeln
sinfach suberzuhalten, Und ar entspei

Sonstige Sondersinbauten z.B. Fleischgehi
Regale usw, sind maglich. le
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Der YW-Frischdienstwagen mit Kiltemaschine

Die Gesundheitspolized ist schirfer geworden. Die Hygiens-
vorschriften missen genau beachtet werden. Auch hat sich
der Konkurrenzkampf rwischen den Betriehen der Lebens
ittelindustrie und des Handels versehirit, Wer Frischidienst.
artikel {+5°C bis +10°C) zu befordern hat — Butter, Kise,
Wurst, Frischilaisch, Salat, Mayonnaise, Schnittbdumen etz —
kommt nicht mehr um dig Motwendigkeit herum, Spexial-
fahrzeuge einzusetzen. Um dem aktuellen Anliegen eings
groben Wirtschaftszweiges entgegenzukommen, haben wir
den seit Jahren bewdhrten VW-Fleischerwagen waitarent.
wickelt und ihn mit einer kiltetechnischen Eutektikum-
Einrichtung wersahen.

In den VW-Kastenwagen ist gine 50 mm brw. 80 mm lso-
lierung eingebaut, bei der alle Wirmebriicken susgeschaltet

sind,

Der Antrieb der Kilteanlage erfolgt dber das Ortsnetz 220/
3H0 V. Die Tempurllur wird bel Ortsnetz- und Fahrbsetrieh
durch einen Thermostat gestewert.

Die neue Chance im Lebensmittelhandel —

Sortiment vergraGem ;

hiar heit &5 frih planen, um auch in dem aussichisreichen
Frischdienstgaschife dabei zu sain.

Rechizeitig planen heiBt such den Markt zu erkennen, da es
auch auf dem Transport vam Zentrallager rum Ver kaufslager,
sofort wom Schlachthaus rur Frischdienstirube des Einzel-
handlers, auf die richtige Temperatur ankommt und somit
die Ware hygienisch und frisch zum Verbraucher gelangt.

Der VW-Frischdiensttransporter mit der Frischdienstanlage
und der Dunker-lsolierung bietet all diese Vorteile, die Sig
L] hres empersturempfindlichen Ladegutes-

Fochnbcts dndemingen wortsskul ben
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